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RESTAURANT

ENTREES

SALADE DE CONCOMBRE A 'ANETH 12

cornichons, crodtons de pain de seigle

SALADE CAESAR 13

.@} FOCACCIA MAISON & PUREE D’AUBERGINES 13
A 4

ACRAS DE MORUE 14

mayonnaise au citron confit et mayonnaise piquante

GRAVLAX DE SAUMON, OEUF MOLLET 16

mayonnaise 3 la bisque de homard

COCKTAIL DE CREVETTES "CLASSIQUE” 18

PLATS

BURGER SENS 26
beeuf, cheddar, viande fumée, oignon cru, cornichons,
moutarde douce, ketchup, frites et salade

FILET DE TRUITE POELE 30

oseille et épinards a la créme au caviar Mujjol

COTES LEVEES SAUCE AIGRE ET PIQUANTE 32

salade froide de haricots croquants a |'estragon, fromage bleu

ONGLET DE BOEUF SAUCE AU POIVRE 34

frites et sauce béarnaise émulsionnée
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ENTREES ou PLATS

TARTARE DE BOEUF

toast au gras de boeuf et salade d’herbes
Entrée 18
Plat avec frites 34

SALADE PANZANELLA DE PIEUVRE FRITE
pain, oignons, tomates
Entrée 20
Plat 38

@j] SALADE PANZANELLA AUX AUBERGINES FRITES
~ pain, oignons, tomates
Entrée 15
Plat 28

ACCOMPAGNEMENTS

@ rOCACCIA MAISON A L'AIL ET AUROMARIN 5
FRITES AU GRAS DE CANARD 8
MINI SALADE CAESAR 9

\Z SALADE VERTE 7

FROMAGES & DESSERTS

CREME BRULEE A LA VANILLE 10
CHOU A LA CREME AU COUREUR DES BOIS 10

pomme fondante
POT FRAMBOISE, COCO & CHOCOLAT BLANC 12
ASSIETTE DE FROMAGES 17

chutney, fruits séchés, croitons

REJOIGNEZ-NOUS POUR
DEJEUNER, DINERET 5@7
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RESTAURANT
APPETIZER APPETIZER or MAIN
CUCUMBER SALAD WITHDILL 12 BEEF TARTARE
gherkins, rye bread croutons beef fat toast and herb salad
Appetizer 18
CAESAR SALAD 13 Main with french fries 34
@5@ HOMEMADE FOCACCIA & EGGPLANT PUREE 13 PANZANELLA SALAD WITH FRIED OCTOPUS
A bread, onions, tomatoes
COD "ACRAS” FRITTERS 14 Appetizer 20
lemon confit mayonnaise & spicy mayonnaise Main 38
SALMON GRAVLAX, SOFT-BOILED EGG 16 @ L NZANELLA SALAT WITH FRIED EGGRLANT
mayonnaise with lobster bisque e A i Appetizer 15
“CLASSICAL” SHRIMP COCKTAIL 18 Main 28
ON THE SIDE
@
MAI N @ HOMEMADE FOCACCIA, GARLIC & ROSEMARY 5

FRIES WITH DUCK FAT 8
MINI CAESAR SALAD 9
V GREEN SALAD 7

SENS BURGER 26

beef, cheddar, smoked meat, raw onion, sweet mustard,
ketchup, fries and salad

PAN-FRIED TROUT FILLET 30 CHEESE & DESSERTS
sorrel and creamed spinach with Mujjol caviar " .

VANILLA CREME BRULEE 10
RIBS IN HOT & SOUR SAUCE 32 COUREUR DES BOIS CREAM PUFF 10

cold salad of crisp beans with tarragon, blue cheese apple fondant

RASPBERRY, COCONUT & WHITE CHOCOLATE POT 12
CHEESE PLATTER 17

chutney, dried fruit, croutons

HANGER BEEF WITH PEPPER SAUCE 34

french fries and emulsified béarnaise sauce

JOIN US FOR LUNCH,

TAKE A LOOK \\ DINNER AND 5@7
AT THE CHEF’'S
SPECIALS
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