fens

RESTAURANT

SERVICE AUX CHAMBRES | ROOM SERVICE

NOS BURGERS | OUR BURGERS

CANARD EFFILOCHE | PULLED DUCK CONFIT

Confit de canard en effiloché, sauce barbecue Sens, portobello confits, laitue, fromage bleu, salade du jardin
et frites maison

Duck confit with melted Gorgonzola cheese on a brioche bun, honey and citrus gastric, mandarin, beet shoots,

served with fresh garden salad and fries [ 27

BCGEUF DE MONTEREGIE | MONTEREGIE BEEF

Boeuf frais grillé et fromage Oka fondant sur pain brioché, oignons caramélisé, tomates, laitue Boston, bacon fumé
et mayo chipotle, salade du jardin et frites maison

Grilled fresh beef with melted Oka cheese on a brioche bun, marinated red onions, tomatoes, baby spinach

and aioli mayo, served with fresh garden salad and fries [ 22

AGNEAU DU QUEBEC | QUEBEC LAMB

Agneau frais grillé aux épices oriental, yogourt aux herbes et citron confit, laitue, tomates

et oignons rouges marinés sur pain brioché, salade du jardin et frites maison

Grilled fresh lamb with oriental spices, herbs yogurt and lemon confit, lettuce, tomatoes and marinated red onions
on brioche bun, served with fresh garden salad and fries /24

SAUMON DE L'ATLANTIQUE |
ATLANTIC SALMON

Saumon frais grillé, fenouil mariné sur pain brioché, chiffonnade de laitue romaine et mayo wasabi épicée,
salade du jardin et frites maison

Grilled Atlantic salmon with marinated fennel on a brioche bun, crispy romaine lettuce and wasabi mayo,

fresh garden salad and fries [ 25

< Les taxes, le service de 15% et les frais d’étage de 2$ seront automatiquement ajoutés a votre facture. Si vous avez une allergie alimentaire,
il est important de nous en informer.

< Applicable taxes, 15% gratuity and 2$ delivery charges will be automatically added to your check. If you have food allergies,
it is important to inform us.
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SERVICE AUX CHAMBRES | ROOM SERVICE

NOS SANDWICHES | OUR SANDWICHS

CLUB SUR BAGUETTE | CLUB ON BAGUETTE

Poulet grillé, tomates fraiches, laitue Boston, fromage cheddar et bacon fumé sur baguette francaise,
servi avec salade de chou rouge aux épices et frites maison

Grilled chicken breast, fresh tomatoes, Boston lettuce, cheddar cheese, lime mayo and smoked bacon,

served with red cabbage slaw and homemade fries /20

ROULE VEGETARIEN | VEGETARIAN ROLL

Légumes grillés au vinaigre balsamique sur tortilla a I'épinard et fromage de cheévre, servi avec salade du jardin
et frites maison

Grilled vegetables with balsamic vinegar on a spinach tortilla, creamy goat cheese with fresh garden salad

and homemade fries /19

PLATS SIGNATURES | SIGNATURE DISHES

ENTRECOTE DE BOEUF | RIBEYE STEAK
Grillé a votre go(t, sauce marchand de vin, Portobello confit, salade verte et frites maison
Grilled to your liking, Portobello mushrooms confits, red wine sauce, fresh salad et homemade fries /38

FILET DE SAUMON A LA PLANCHA |

ATLANTIC SALMON FILET A LA PLANCHA

Cuit a point, sauce vierge mexicaine et polenta crémeuse aux asperges

Perfectly grilled with virgin Mexican salsa and a creamy asparagus polenta [ 27

COTES LEVEES | BABY BACK RIBS
Cotes levées de porc sauce B.B.Q. a la tomate fumée, salade de chou rouge aux pommes et frites maison
Classic grilled Baby back ribs, smoked tomatoes B.B.Q. sauce, red cabbage and apple slaw and homemade fries / 25

< Les taxes, le service de 15% et les frais d’étage de 2$ seront automatiquement ajoutés a votre facture. Si vous avez une allergie alimentaire,
il est important de nous en informer.

< Applicable taxes, 15% gratuity and 2$ delivery charges will be automatically added to your check. If you have food allergies,
it is important to inform us.
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NOS ENTREES | OUR STARTERS

SALADE CESAR | CAESAR SALAD

Laitue romaine, cro(itons, Grana Padano, pancetta et vinaigrette césar maison /12
Romaine lettuce, croutons, pancetta, Grana Padano and homemade Caesar dressing
Ajouter poulet grillé | add grilled chicken /10

SALADE SENS | SENS SALAD

Tendres feuilles de boston et pousses de betterave a I'effiloché de canard confit, oignons rouges et capucines,
émulsion de framboises et lime au poivre rose

Tender Boston leaf lettuce, pulled duck confit, beet shoots, red onions, small capers, raspberry lime and pink

peppercorn emulsion /14

CALAMARS GRILLES | GRILLED CALAMARIES
Pavé de calmars grillés, sauce vierge aux tomates et a la coriandre fraiche, aioli au citron
Grilled calamari with a zesty marinara sauce, zucchini spaghetti salad with olive oil and lime dressing / 15

HOMARD DES MARITIMES EN NAPOLEON | MARITIME LOBSTER NAPOLEON

Chair de homard en mayonnaise de wasabi a I'huile de sésame, étagée sur croustillants de parmesan et riz
sauvage, bouquet de roquette au vinaigre balsamique

Fresh shredded lobster tossed in a sesame oil wasabi mayo on a crispy parmesan and wild rice tiles topped with arugula

and balsamic vinegar [ 19

CHAUDREE DU CHEF |

FRESH FROM CHEF'S KETTLE

Potage frais du jour, préparé pour vous avec des ingrédients de premiére qualité
Daily soup prepared with first quality ingredients /38

< Les taxes, le service de 15% et les frais d’étage de 2$ seront automatiquement ajoutés a votre facture. Si vous avez une allergie alimentaire,
il est important de nous en informer.

< Applicable taxes, 15% gratuity and 2$ delivery charges will be automatically added to your check. If you have food allergies,
it is important to inform us.



