
 
 

❖ Les taxes, le service de 15% et les frais d’étage de 2$ seront automatiquement ajoutés à 
votre facture. Si vous avez une allergie alimentaire, il est important de nous en informer. 

❖ Applicable taxes, 15% gratuity and 2$ delivery charges will be automatically added to 
your check. If you have food allergies, it is important to inform us. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  
PLATS PRINCIPAUX | MAIN COURSE 

 
 

  

Bœuf Angus, fromage Oka, pain brioché, oignons 
caramélisés, tomates, laitue, bacon et mayo chipotle, 
choix de salade verte ou frites maison  
Canadian Angus beef, Oka cheese on a brioche bun, 
caramelized onions, tomatoes, lettuce and chipotle 

mayonnaise, choice of green salad or fries   / 23 
 

 

  

Poitrine de poulet, romaine, croutons, fromage 
parmesan, pancetta et vinaigrette césar Sens 
Chicken breasts, romaine, croutons, pancetta, parmesan 

cheese and Sens’ Caesar dressing   / 22                    
 

 

Faux-filet de bœuf Angus grillé, sauce au vin rouge, 

pommes de terre rôties et légumes du moment 

Grilled Certified Angus beef rib-eye, red wine sauce, 

roasted potatoes and seasonal vegetables   / 52 
 

  

Saumon de l’Atlantique poêlé, salsa mexicaine, 
polenta crémeuse et asperges grillées 

Seared Atlantic salmon, Mexican salsa, creamy polenta 

and grilled asparagus   / 30 

  

Côtes levées de porc, sauce bbq fumée, salade de chou 
classique et frites maison 
Baby back ribs, smoked bbq sauce, classic cabbage slaw 

and house-made fries   / 29 
 

  

Carré d’agneau en croûte d’herbes, risotto primavera, 
jus d’agneau et concassé de pistaches grillées 

Herb-crusted rack of lamb, primavera risotto, lamb jus 

and roasted pistachios   / 44 
 

 



 
 

❖ Les taxes, le service de 15% et les frais d’étage de 2$ seront automatiquement ajoutés à 
votre facture. Si vous avez une allergie alimentaire, il est important de nous en informer. 

❖ Applicable taxes, 15% gratuity and 2$ delivery charges will be automatically added to 
your check. If you have food allergies, it is important to inform us. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
      
NOS ENTRÉES | OUR STARTERS 
 

 / 8
 

  

Calmar, portobello et oignons rouges, feuilles de 
chicorée, tomates raisins, croûtons, fromage parmesan 
Grilled calamari, portobello, red onions, chicory leaves, 

raisin tomatoes, croutons and parmesan cheese   / 13 
 

 

Bœuf, olives, ciboulette, paprika fumé, yogourt aux 
herbes et citron, focaccia grillée et fromage feta

Beef filet, olives, fresh herb and lemon yogurt, chives,

smoked paprika, grilled focaccia and feta   / 20 
 

  

Soupe à l’oignon à la bière rousse et fond de veau, 
gratinée aux deux cheddars 
Onion, veal and red beer stock, aged cheddar and cheddar 

cheese curd gratin   / 12 

 

Torchon de foie gras, pain brioché rôti, réduction de vin 
rouge et chutney du jour 
Terrine of foie gras, toasted brioche bread, red wine 

reduction and chutney of the day   / 22 

Crevettes (3) panées au panko, sauce au 
sésame, julienne de légumes marinés à l’asiatique 
Wild shrimp (3) tempura, mango and Cayenne pepper 

purée, sesame sauce, quick picked vegetables    / 16 

 



 
 

❖ Les taxes, le service de 15% et les frais d’étage de 2$ seront automatiquement ajoutés à 
votre facture. Si vous avez une allergie alimentaire, il est important de nous en informer. 

❖ Applicable taxes, 15% gratuity and 2$ delivery charges will be automatically added to 
your check. If you have food allergies, it is important to inform us. 

 

 
                                     

 

 
 
      
PETIT-DÉJEUNER | BREAKFAST 
 

 

Yogourt nature, fruits frais, coulis, noix, granola 
et sirop d’érable 
Yogurt, fruit coulis, berries, granolas, nuts 

and maple syrup   / 14 
 

  

Bagel, fromage à la crème, saumon fumé, oignons rouges, 
câpres et citron

Bagel, cream cheese, smoked salmon, red onions, capers and 

lemon   / 17
 

 

 

Servie avec pommes de terre confites au gras de 
canard, toast et fruits frais 
Served with fingerling potatoes confit in duck fat, toasted 

bread and fresh fruits   / 14 

 

Servis un choix de bacon, saucisse ou jambon fumé, 
pommes de terre confites au gras de canard, toast et 
fruits frais 
Served with a choice of bacon, sausage or smoked ham, 
fingerling potatoes confit in duck fat, toasted bread and 

fresh fruits   / 14 

Servis avec pommes de terre confites au gras de 
canard et fruits frais 
Served with fingerling potatoes confit in duck fat and fresh 

fruits    / 17 
 

Pain brioche, tombée de fruits au sirop d’érable 
Brioche bread, fruits sautéed in pure maple syrup    / 14 

 

 


